esp@cenet document view 

Drink containing beer and coffee 



Publication number: EP1 579770 
Publication date: 2005-09-28 




Page 1 of 1 



Inventor: 

Applicant: 
Classification: 
- internatlonai: 



AMMER DIETER (DE); LANTZ INGO DR (DE); LAMPE 
DIETER (DE); JESKE BERND (DE) 
TCHIBO GMBH (DE) 

A23F5/24; C12C5/02; A23F5/24; C12C5/00; {IPC1-7): 
A23F5/24;C12C5/02 



- european: 

Application number: EP20050U03883 20050223 
Priority number(s): DE2004 100 15786 20040326 



Also published as: 

g DEI 0200401 5786 (A1) 



Cited documents: 

1\ DE1442279 
m JP1 1075808 
XP002335531 



Report a data error here 



Abstract Of EP1579770 

A beverage comprising beer (30-70 (preferably 45-55) wt.%) and coffee concentrate (20-50 (preferably 
20-30) wt,%) (where the coffee concentrate has a coffee product (liquor extract of 35-85 g coffee per liter 
water (preferably 50-70 g coffee per liter water), solution of 10-30 g coffee extract per liter water 
(preferably 12-20 g coffee extract per liter water) and mixture of liquid extract with water), is new. 
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(54) Bier- und kaffeehaltlges Getrank 

(57) Ein Getrank enthalt Bier in einem Anteil von 30 
Gew,-% bis 70 Gew.-% und Kaffeekonzentrat in einem 
Anteil von 20 Gew.-% bis 50 Gew.-%. Bevorzugte wei- 
tere Zutaten sind Zucker In einem Anteil von 2 Gew.-% 



bis 7 Gew.-%, ein Fruchtgrundstoff in einem Anteil von 
0,5 Gew.-% bis 4 Gew.-% sowie Wasser in einem Anteil 
von 15 Gew.-% bis 25 Gew.-%. 
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Beschreibung 

[0001] Die Erfindung betrifft ein Getrdnk. 

[0002] Getf anke wie Bier, Fruchtsaft Oder Kaffee sind 

schon lange bekannt. Die bekannten Gelranke erfullen 

aber nicht immer die Geschmackserwartungen aller 

Verbraucherkreise. 

(0003] Es ist Aufgabe der Erfindung. ein Getrank mit 

einer neuartigen Geschmacksrichtung zu schaffen. 
[0004] Diese Aufgabe wird geldst durch ein Getrank 
mit den Merkmalen des Anspruchs 1, Vorteilhafte Aus- 
gestaltungen der Erfindung ergeben sich aus den Un- 
teranspruchen. 

[0005] Das erfindungsgemafie Getrank weist Bier in 
einem Anteil von 30 Gew.-% bis 70 Gew,-% (vorzugs- 
weise 40 Gew.-% bis 60 Gew.-% oder 45 Gew.-% bis 
55 Gew.-%) sowie Kaffeekonzentrat in einem Anteil von 
20 Gew.-% bis 50 Gew.-% auf. Unter den Begriff Kaffee 
fallen hiersowohl coffeinhaltiger Kaffee als auch entcof- 
feinierter Kaffee. Fur das Kaffeekonzentrat gibt es meh- 
rere Moglichkeiten. 

[0006] So kann das Kaffeekonzentrat einen Bruhex- 
Irakt aus 35 g bis 85 g Kaffee pro Liter Wasser (vorzugs- 
weise aus 50 g bis 70 g Kaffee pro Liter Wasser) auf- 
weisen. In einer bevorzugten Ausfuhrungsform ist das 
Kaffeekonzentrat aus frisch gebruhtem Restkaffee her- 
gestellt und liegt vorzugsweise als Bruhextrakt aus 35 
g bis 85 g Rdstkaffee pro Liter Wasser vor (besonders 
bevorzugt 50 g bis 70 g Rostkaffee pro Liter Wasser). 
Das Kaireekonzentrat wird dabei also durch Bruhen von 
Rostkaffee gewonnen, wobei z.B. 50 g bis 70 g Rost- 
kaffee mit einem Liter heillen Wasser aufgebruht (uber- 
gossen) werden und der Extrakt aufgefangen wird. 
[0007] Eine andere Mdglichkeit fur das Kaffeekon- 
zentrat ist eine LGsung aus 10 g bis 30 g Extraktkaffee 
pro Liter Wasser, vorzugsweise 12 g bis 20 g Extrakt- 
kaffee pro Liter Wasser. Extraktkaffee wird auch als "las- 
licher Kaffee" bezeichnet; aber der Begriff "LOsung** ist 
hier nicht in strengem Sinne zu verstehen, da auch 
nichtlOsliche Anteile auftreten konnen. 
[0008] Denkbar ist auch die Verwendung einer Mi- 
schung von Flussigexlrakt mit Wasser als Kaffeekon- 
zentrat. Ftussigextrakt ist ein hoch konzentrierter Kaf- 
feeextrakt in flussiger Form, in dem auch nichtldsliche 
Bestandteile enthalten sein kdnnen. Um ein fur das er- 
findungsgemaiie Getrank brauchbares Kaffeekonzen- 
trat herzustellen. das in seinem Geschmack mit den 
oben erlaulerten Kaffeekonzentraten vergleichbar Ist. 
muss der Flussigextrakt mit Wasser verdOnnt werden. 
[0009] Das erfindungsgemaRe Getrank zeichnet sich 
durch einen neuartigen Geschmack aus und setzt der 
generell ermudenden Wirkung des Biers die meist an- 
Tegende Wirkung des Kaffees entgegen. 
[0010] Vorzugsweise enthalt das Getrank einen Zu- 
satz von Zucker In einem Anteil von 2 Gew.-% bis 7 
Gew.-%, vorzugsweise 3,5 Gew.-% bis 5,5 Gew.-%. Als 
Zucker kann Raffinade verwendet werden. z.B. der 
Handelsklasse 1 . 



[001 1] In einer bevorzugten Ausfuhrungsform enthdlt 
das Getrank einen Zusatz von Fruchtgrundstoff in ei- 
nem Anteil von 0.5 Gew.-% bis 4 Gew.-%, vorzugsweise 
2 Gew.-% bis 3 Gew.-%. Der Fruchtgrundstoff weist ein 

5 Fruchtkonzentral auf. z.B. aus Zitrusfruchten, wie Zilro- 
ne und/oder Grapefruit. Derartige Fruchtgrundstoffe 
werden in der Lebensmittelindustrie allgemein venwen- 
det. z.B. als Ausgangsstoff fur viele Erfrischungsgetran- 
ke, bei deren Herstellung der Fruchtgrundstoff mit Was- 

10 ser gemischl wird (z.B. im Verhaitnis 1 Teil Fruchtgnjnd- 
stoff auf 5 Telle Wasser). Neben dem Fruchtkonzentrat 
(Oder Fruchtsaftkonzentrat) kann der Fnjchtgrundstoff 
auch weitere Substanzen enthalten, die (gegebenen- 
falls zusatzlich zu bereits in dem Fruchtkonzentrat ent- 

15 haltenen Anteilen) zugesetzt sind. wie Mineralstoffe, 
Vitamine. Sauenjngsmittel, SuRstoff, Konservierungs- 
mittel und/oder Stabilisatoren. Der Wasseranteil des 
Fruchtgrundstoffs variiert. ist aber nicht zu niedrig, um 
eine bessere Verarbeitbarkeit zu erreichen, und liegt ty- 

20 pischerweise in der GrcJRenordnung von 70 Gew.-% bis 
95 Gew.-%. Dem erfindungsgematien Getrank verleiht 
der Fnjchtgrundstoff einen erfrischenden Geschmack. 
[0012] Furdas Bierkommen im Prlnzipalle Biersorten 
in Betracht, selbst solche, die nicht nach dem absoluten 

25 Reinheitsgebot gemafi dem Biersteuergesetz der Bun- 
desrepublik Deutschland hergestellt sind Oder die nur 
umgangssprachlich als "Bier" bezeichnet werden. Be- 
vorzugt werden aber Sorten. die nur aus Hopfen. Malz. 
Wasser und Hefe gebraut sind. Das Bier kann z.B. dunk- 

^0 ies Bier, z.B. Aiibier oder dunKles weizenDier, autwei- 
sen, aber auch andere Sorten, wie z.B. Pils oder helles 
Weizenbier. Denkbar sind auch Mischungen mehrerer 
Biersorten. 

[0013] Ferner kann das Getrank einen Zusatz von 

35 Wasser enthalten, z.B. in einem Anteil von 15 Gew.-% 
bis 25 Gew.-%; vorzugsweise 15 Gew.-% bis 20 Gew,- 
%. Durch deh Zusatz von Wasser lasst sich eine Fein- 
abstimmung der Konzentration der ubrigen Bestandtei- 
le in dem Getrank vornehmen, 

40 [0014] Mit Hilfe ausgewahlter Bestandteile lessen 
sich z.B. der Geschmack oder die Haltbarkeit des Ge- 
tranks beeinflussen. Derartige Bestandteile kCnnen ge- 
zlelt zugesetzt. aber auch bereits in anderen Zutaten 
enthalten sein, insbesondere dem Fruchtgrundstoff. In 

45 Frage kommen z.B. Sauerungsmittel (wie z.B. Milch- 
saure), Antioxidationsmittel (wie z.B. Ascorbinsaure), 
Stabilisatoren (wie z.B. Johannisbrotkernmehi). Kon- 
servierungsstoffe (wie z.B. Natriumbenzoat). naturliche 
Aromen, Fnjctose, Sufistoff (wie z.B. Natriumcyclamat, 

50 Saccharin-Natrium) und/oder Vitamine, auch Vitamin- 
mischungen. 

[0015] Der Kohlendioxidgehalt des erfindungsgema- 
l^en Getranks liegt vorzugsweise im Bereich von 3 g/l 
bis 8 g/l, der Alkoholgehalt vorzugsweise im Bereich von 
55 1,5 VoL-% bis 4.0 Vol.-% und der Coffeingehalt vorzugs- 
weise im Bereich von 150 mg/l bis 400 mg/l; besonders 
bevorzugte Bereiche sind fur den Kohlendioxidgehalt 4 
g/I bis 7 g/l. fur den Alkoholgehalt 2,3 Vol.-% bis 2,8 Vol.- 
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% und fQr den Coffeingehalt 250 mg/I bis 350 mg/l. Die 
Gehalte an Kohlendioxld (COj), Alkolhol und Coffein er- 
geben sich in der Regel bei der Mischung der zuvor er- 
lauterten Zutaten. Es ist aber auch denkbar, dem Ge- 
trank geziett Kohlendioxid und gegebenenfalis auch 
Coffein und/oder Alkohol zuzufuhren. urn einen jeweili- 
gen bevorzugten Gehalt zu errelchen. 
[001 6] Im Folgenden wird die Erfindung anhand eines 
Ausfuhrungsbeispiels ndher erldutert. 

Beisplel 

[0017] Durch frisches Aufbruhen von 55 g Rostkaffee 
mit einem Liter helBen Wasser wurde zunSchst ein Kaf- 
feekonzentrat hergestelit. 

[0018] 265 g dieses Kaffeekonzentrats wurden mit 
495 g Bier (im AusfOhrungsbeispiel Bier der Marke 
"Dark" der Brauerei Beck GmbH & Co. KG, Bremen) und 
174 g Wasser unter Zusatz von 45 g Raffinadezucker 
und 21 g eines Fruchtgrundstoffs gemischt. 
[0019] Im AusfOhrungsbeispiel wurde als Frucht- 
grundstoff ein Produkt mit einem Citrussaftkonzentrat 
und als weiteren Zutaten Fructose, Mineralstoffen (Tr\- 
kaliumcitrat, Trinatriumcitrat. Magnesiumcarbonat). 
MilchsSure als Sauerungsmittel. Vitaminen (Vitamin C, 
Niacin, Vitamin E, PantothensSure, FolsSure, Biotin), 
Natriumcyclamat und Saccharin-Natrium als Sul^stof- 
fen, den Konservierungsstoffen E211 und E202, natur- 
lichem Aroma, Johannisbrotkernmehl als Stabilisator 
sowie Wasser verv/endet. 

[0020] Es ergab sich ein von Probanden als wohl- 
schmeckend und erfrischend bewertetes Getrank. 



Patentanspruche 

1. Getrank, mit 

Bier in einem Anteil von 30 Gew.-% bis 70 
Gew.-%, vorzugsweise 40 Gew.-% bis 60 
Gew.-%, besonders bevorzugt 45 Gew.-% bis 
55 Gew. 

Kaffeekonzentrat in einem Anteil von 20 Gew.- 

% bis 50 Gew.-%, vorzugsweise 20 Gew.-% bis 
30 Gew,-%, wobei das Kaffeekonzentrat ein 
aus der folgenden Gruppe ausgewShltes Kaf- 
feeprodukt aufweist: Bruhextrakt aus 35 g bis 
85 g Kaffee pro Liter Wasser, vorzugsweise 50 
g bis 70 g Kaffee pro Liter Wasser; L6sung aus 
10 g bis 30 g ExtraktkafTee pro Liter Wasser, 
vorzugsweise 12 g bis 20 g Extraktkaffee pro 
Liter Wasser; Mischung von Flussigextrakt mit 
Wasser. 
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Getrdnk nach Anspruch 1 oder 2. gekennzelchnet 
durch einen Zusatz von Zucker in einem Anteil von 
2 Gew.-% bis 7 Gew.-%. vorzugsweise 3,5 Gew.-% 
bis 5,5 Gew.-%, wobei der Zucker vorzugsweise 
Raffinade aufweist 

Getrdnk nach einem der Anspruche 1 bis 3. ge- 
kennzelchnet durch einen Zusatz von Frucht- 
grundstoff in einem Antefl von 0,5 Gew.-% bis 4 
Gew.-%. vorzugsweise 2 Gew.-% bis 3 Gew.-%, 
wobei der Fruchtgrundstcfi ein Fruchtkonzentrat 
aufweist, vorzugsweise aus Zitrusfruchten, beson- 
ders bevorzugt Zitrone und/oder Grapefruit 

Getrank nach einem der Anspruche 1 bis 4,.da- 
durch gekennzelchnet. dass das Bier mindestens 
eine der aus der folgenden Gruppe ausgewdhlten 
Sorten aufweist: dunkles Bier, Altbier, Pils. Weizen- 
bier. 

Getrdnk nach einem der AnsprQche 1 bis 5. da- 
durch gekennzelchnet, dass das Kaffeekonzen- 
trat aus frisch gebruhtem Rdstkaffee hergestelit Ist 
und vorzugsweise als Bruhextrakt aus 35 g bis 85 
g Rostkaffee pro Liter Wasser vorliegt. besonders 
bevorzugt aus 50 g bis 70 g Rdstkaffee pro Liter 
Wasser. 

Getrank nach einem der Anspruche 1 bis 6, ge- 
kennzeichnet durch einen C02-Gehaii von 3 g/1 
bis 8 g/l, vorzugsweise 4 g;1 bis 7 g/l. 

Getrank nach einem der Anspruche 1 bis 7, ge- 
kennzelchnet durch einen Alkoholgehalt von 1,5 
Vol.-% bis 4.0 Vol.-%, vorzugsweise 2,3 VoI.-% bis 
2,8 VoI.-%. 

Getrdnk nach einem* der AnsprOche 1 bis 8, ge- 
kennzelchnet durch einen Coffeingehalt von 150 
mg/l bis 400 mg/l, vorzugsweise 250 mg/l bis 350 
mg/l. 

Getrdnk nach einem der AnsprOche 1 bis 9. ge- 
kennzelchnet durch mindestens einen der aus der 
folgenden Gruppe ausgewahlten Bestandteile: 
sauerungsmittel, Milchsaure; Antioxidationsmittel, 
Ascorbinsdure; Stabilisatcren, Johanriisbrotkern- 
mehl; Konservierungsstoffe. Natriumbenzoat; na- 
turliche Aromen; Fructose; Vitamine, Vitaminmi- 
schungen; Suftstoff, Natriumcyclamat, Saccha- 
rin-Natrium. 



2. Getrank nach Anspruch 1, gekennzelchnet durch 
einen Zusatz von Wasser in einem Anteil von 15 
Gew.-% bis 25 Gew.-%, vorzugsweise 15 Gew.-% 
bis 20 Gew.-%. 
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